
หลักสูตรการฝึกยกระดบัฝีมือ 
สาขา อาหารจากภูมิปญัญาท้องถ่ิน (การทําน้ําพรกิ) 

Food from local knowledge (Making chili paste) 
รหัสหลักสูตร (5320017330303) 

สํานักงานพฒันาฝีมือแรงงานอุตรดิตถ์ 
..................................................... 

1.  วัตถุประสงค์ 
 เพื่อให้ผู้รับการฝึกมีความรู้ ทักษะ และมีความพร้อมทั้งร่างกาย จิตใจตลอดจนทัศนคติที่ดี และ
สามารถปฏิบัติได้ ดังนี้ 
 1.  มีความรู้ ความเข้าใจ และสามารถใช้วัสดุอุปกรณ์ในการทําน้ําพริกได้อย่างถูกต้อง 
 2.  มีความรู้ ความเข้าใจ และสามารถนําเอาผลิตภัณฑ์ในชุมชนมาแปรรูปเป็นอาหารหรืออาหาร
ว่างได้ 
 3.  มีความรู้ สามารถดัดแปลงกรรมวิธีการถนอมอาหารจําพวกน้ําพริกได้ 
 4.  มีความรู้ สามารถทําน้ําพริกเป็นอาหารหรืออาหารว่างได้หลากหลาย 

2.  ระยะเวลาการฝึก 
 ผู้เข้ารับการฝึกจะได้รับการฝึกภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ โดยสํานักงานพัฒนาฝีมือแรงงาน
อุตรดิตถ์ โดยใช้ระยะเวลาในการฝึก 18 ชั่วโมง 

3.  คุณสมบัติของผู้รับการฝึก 
 1.  กลุ่มเป้าหมายทั่วไป ผู้ถูกเลิกจ้าง ผู้ว่างงาน ซึ่งมีความประสงค์จะประกอบอาชีพอิสระ  
 2.  มีอายุตั้งแต่ 18 ปีขึ้นไป 
 3.  มีสภาพร่างกายและจิตใจที่ไม่เป็นอุปสรรคต่อการฝึกอบรม 

4.  วุฒิบัตร 
 หลักสูตรการฝึกยกระดับฝีมือ สาขาอาหารจากภูมิปัญญาท้องถิ่น (การทําน้ําพริก)  
 ชื่อเต็ม : วุฒิบัตรพัฒนาฝีมือแรงงาน สาขาอาหารจากภูมิปัญญาท้องถิ่น (การทําน้ําพริก) 
 ชื่อเต็ม : วพร.อาหารจากภูมิปัญญาท้องถิ่น (การทําน้ําพริก) 
 ผู้รับการฝึกที่ผ่านการประเมินผล และมีระยะเวลาการฝึกไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 ของระยะเวลา 
ฝึกทั้งหมด จะได้รับวุฒิบัตร วพร.อาหารจากภูมิปัญญาท้องถิ่น (การทําน้ําพริก) 








